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ТВОРЧЕСТВО СТУДЕНТОВ

World Skills «50+» 

22 И 23 СЕНТЯБРЯ В РОССИЙСКОЙ СТОЛИЦЕ,  В ДОС УГОВО-
ОБРА ЗОВАТЕ ЛЬНОМ КОМП ЛЕКСЕ «ТЕ ХНОГ РА Д» Н А ВДНХ,  
ПРОШЕ Л ПЕРВЫЙ ФИНА Л НА ЦИОНА ЛЬНОГО ЧЕМПИОН АТА 
«Н А ВЫКИ М УДРЫ Х». «Н А ВЫКИ М УДРЫ Х» - ЭТО НОВОЕ 
НАПРАВЛЕНИЕ ЧЕМПИОНАТОВ ПО СТАНД АРТАМ WORLDSKILLS 
Д ЛЯ ПРОФЕССИОНА ЛОВ СТАРШЕ 50 ЛЕТ, 

«ПОДМОСКОВЬЕ»
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ПРИХОДИ! ВЫБИРАЙ! УЧИСЬ!

НОВОСТИ

Студенческая газета ГБПОУ МО «Колледж «Подмосковье»
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главный редактор - Людмила Бирюкова, 
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Благодарим всех за предоставленный материал.
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СТУДЕНТЫ «КОЛЛЕДЖ А «ПОДМОСКОВЬЕ»   УВЕРЕННО ЗАЯВИЛИ О СЕБЕ НА ОБЩЕРОССИЙСКОМ 
УРОВНЕ В ФИНА ЛЕ VI НАЦИОНА ЛЬНОГО ЧЕМПИОНАТА «МОЛОДЫЕ ПРОФЕССИОНА ЛЫ»  
WORLDSKILLS RUSSIA.  ВСЕ ОНИ ВЕРНУЛИСЬ ДОМОЙ С НАГРА ДАМИ.  

Чемпионат для почетного возраста

     Здесь такое же строгое жюри,  
время,  в которое нужно уложить-
ся,  конкуренция,   и  волнение. 
Более 130 конкурсантов в воз-
расте от 50  демонстрируют   свое 
мастерство по 26 компетенциям 
WorldSkills, таким как ресторан-
ный сервис,  столярное дело, ма-
лярные и декоративные работы, 
кондитерское дело, парикмахер-
ское искусство, поварское дело, 
флористика, хлебопечение,  об-
лицовка плиткой, промышленный  
и графический дизайн и другим.
    Нам особенно приятно, что сре-
ди участников и призеров этого 
нового направления  - мастер 
производственного обучения на-
шего колледжа Светлана Влади-
мировна Бойченко, человек, за 
плечами которого большой опыт. 
     За 33 года работы в коллед-
же Светлана Владимировна сама 
воспитала немало профессио-
налов, передавая свой огром-
ный  опыт и знания молодым.  

Окончила ПУ 51 имени Ле-
нинского комсомола, сра-
зу после училища ее,  как 
краснодипломницу,  оста-
вили работать мастером. 
Живая, энергичная,  ответ-
ственная,  знающая свое 
дело. На конкурсе Светлана 
Владимировна выступила  в 
компетенции «Повар». Пред-
ставив на конкурсе  два  вида 
фингерфудов,  горячее блюдо 
из морепродуктов, котлеты по-
киевски с двумя гарнирами, 
десерт «Два дуэта» Светлана 
Владимировна была признана 
одной из лучших. Она заняла 
2 место и удостоена сере-
бряной  медали  чемпионата.
  Мы рады победе Свет-
ланы Владимировны 
на World Skills "50+". 
От души поздравляем  и же-
лаем новых побед,  хороших 
учеников, бодрости и энергии, 
уверенности в своих силах. 

ИГРА «ЗАЩИТНИК ОТЕЧЕСТВА - 2018»
21 СЕНТЯБРЯ НА С ТА ДИОНЕ «С ТРОИТЕ ЛЬ»    ПРОШ ЛА 

ОЧЕРЕДНА Я ОТКРЫТА Я МОЛОДЕЖНО-ПАТРИОТИЧЕСК А Я ИГРА 
«ЗАЩИТНИК ОТЕЧЕСТВА — 2018». 

  Участие в соревнова-
нии приняли 16 команд. 
По итогам игры лучшие 
результаты в команд-
ном зачете показали 
гимназия 15 и «Кол-
ледж «Подмосковье».   
Ребята с лучшими ре-

зультатами в индиви-
дуальном зачете полу-
чили грамоты и призы!
 Среди средних спе-
циальных учебных 
заведений лучшей 
признана команда  
«Колледжа  «Подмосковье».
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Д Л Я Б ОЛЬ ШИНС Т В А Н А ШИ Х С Т УД ЕН ТОВ НЫНЕШНИЕ 
К АНИКУЛЫ  БЫЛИ  СОЛНЕЧНЫМИ, ТЕПЛЫМИ И БЕЗЗАБОТНЫМИ.  
ЧЕГО НЕ СК А ЖЕШЬ О С Т УДЕНТА Х-У ЧАС ТНИК А Х ФИНА ЛЬНЫХ 
СОРЕВНОВАНИЙ  WORLDSKILLS RUSSIA В ЮЖНО-СА Х А ЛИНСКЕ. Д ЛЯ 
НИХ ЭТО ВРЕМЯ БЫЛО НАПРЯЖЕННЫМ, ОЧЕНЬ ВОЛНИТЕЛЬНЫМ, А 
В ИТОГЕ – ОЧЕНЬ УСПЕШНЫМ! 

О ЧЕМПИОНАТЕ

НАШИ СТУДЕНТЫ - СНОВА ЛУЧШИЕ

Синицын Даниил, груп-
па 17.25,  участник WSR в 

Южно-Сахалинске,  юниор, 
2 место в компетенции «по-

вар-кондитер».
 

   Скромный,  не очень раз-
говорчивый мальчишка, Дани-
ил,  закончил клинскую школу в 
прошлом году, а уже через год 
стал участником самых крупно-
масштабных  и престижных со-
ревнований WorldSkills Russia. 

- Даниил, ты волновался в 
Южно-Сахалинске?
  - Очень. Волновала  необыч-
ность обстановки, незнакомая 
площадка, новые незнако-
мые люди вокруг. Боялся не 
успеть, не уложиться во время.

-  На  что обращало внима-
ние жюри при оценке  работ 
конкурсантов?

  - Жюри оценивало рабо-
ту, учитывая вкусовые ка-
чества продукции, чисто-
ту работы, внешний вид. 

 - Что тебя удивило в Юж-
но-Сахалинске?
   - Масштаб мероприятия, кра-
сивый город в баннерах,  по 
всем каналам – информация 
о проходящих соревнованиях.

 - Ты волновался, пережи-
вал, не было ли у тебя мыс-
ли, что больше ни за что  не 
поедешь.  Зачем так пере-
живать?
   - Ни разу я так не подумал, хотел 
бы еще участвовать в подоб-
ных соревнованиях. Здесь, 
как нигде,  набираешься опыта. 

 
Пожелаем Даниилу новых 

профессиональных 
успехов,  веры в себя! 

Желнеровская Анна, 
группа ТПОП-15.5, «золо-
то» в компетенции «повар-

ское дело».

  Невысокая, хрупкая девуш-
ка, с приятной улыбкой, ко-
торая почти не сходит с ее 
лица, сразу очаровывает. 
Совсем не такой представ-
ляла я студентку 4 курса! 
   Аня пришла учиться  в кол-
ледж в 2015 году, хотела быть 
психологом, но, узнав, что 
открывается новая специаль-
ность – технолог производства 
общественного питания – реши-
ла освоить эту ответственную, 
очень современную  и востребо-
ванную специальность. Успешно 
прошла  в октябре прошлого 
года отборочный тур, региональ-
ный - в Ложках, полуфинал в 
Чебоксарах.  Анна Желне-
ровская принесла колледжу 
«золото» в финальных сорев-
нованиях WorldSkills в Южно-
Сахалинске (первое «золото» 
за все время участия в WSR 
по компетенции «поварское 
дело»!) Она   вошла в сборную 
России по поварскому делу!
  Аня  с увлечением рассказы-
вает о своей нужной специаль-
ности, о блюдах, которые она 
готовила на соревновательной 
площадке – десерт «Три шоко-
лада», закуска «Фингер-фуд», 
«Консоме», куриный рулет,   го-
рячая рыба, эклеры.  Говорит,  
не просто было  справиться со 
свежим лососем, потому что  
он гораздо сложнее поддается 
обработке, чем заморожен-
ный, который продают у нас. 

- А как ты готовилась к 
соревнованиям?
   - Июль и август для меня - 
это ежедневные тренировки 
(кроме субботы и воскресе-
нья) с 12 до 8 вечера. При-
езжала домой где-то в по-
ловине двенадцатого ночи. 

- Были ли у тебя какие-
то трудности на площад-
ке?
  - Нет, на  площадке трудностей  
не было. Оборудование  совре-
менное, но оно знакомо мне.

 
- WorldSkills отнял у тебя 

много  времени и сил. За-
чем тебе все это?
  - Это же такой драйв! Та-
кая проработка себя! Нигде 
не получишь такого опыта!!!
  

  - Аня, волновалась ли 
ты на финале, может быть 
даже,  боялась чего-ни-
будь?
     - Волновалась? Да, конеч-
но! И боялась проиграть. Я с 
самого начала хотела быть 
первой! Когда я услышала 
свою фамилию в числе луч-
ших, у меня слезы полились 
рекой, от радости, плакал 
вместе со мной  и мастер 
Борисов Сергей Викторович.
  Напоследок я записываю 
несколько рецептов под ка-
рандаш от Ани Желнеровской 
и нехотя прощаюсь с этой со-
вершенно очарователь-
ной девчонкой, которую 
хочется называть «Анечка»! 

С 8 ПО 12 АВГ УСТА В ЮЖНО-СА Х А ЛИНСКЕ ПРОХОДИЛ ФИНА Л VI 
НАЦИОНА ЛЬНОГО ЧЕМПИОНАТА «МОЛОДЫЕ ПРОФЕССИОНА ЛЫ». 
В НАС ТОЯЩЕЕ ВРЕМЯ В РОССИИ ЭТО С АМЫЕ МАСШТАБНЫЕ 
СОРЕВНОВАНИЯ ПО ПРОФЕССИОНА ЛЬНОМУ МАСТЕРСТВУ СРЕДИ 
СТ УДЕНТОВ КОЛЛЕД ЖЕЙ ОТ 16 ДО 22 ЛЕТ И ШКОЛЬНИКОВ ОТ 14 
ДО 18. 

  Финал-2018  прошел по 
62 компетенциям, в со-
ревнованиях приняли уча-
стие более 800 конкурсан-
тов, более 1000 экспертов.
  По результатам чемпионата  1 
место заняли представители 
учебных заведений  Москвы.  
На 2 месте - Республика 
Татарстан, 3 место  у сту-
дентов  Московской  области. 
   Сборную Московской об-
ласти представляли 54 участ-
ника, в том числе 8 юниоров, 
42 эксперта, 4 тим-лидера из 
22 образовательных органи-
заций профессионального 
образования Подмосковья, 
которые отстаивали честь 
региона в 41 компетенци-
ях, в том числе по 7 ком-
петенциям для юниоров.

 Студенты «Колледжа «Подмоско-
вье» стали победителями и призе-

рами в следующих 
компетенциях:

Желнеровская Анна - 
Поварское дело (золото), 

Ануфриев Алексей - 
Хлебопечение (серебро)

Синицын Даниил – 
Хлебопечение, юниор 

(серебро)
Куча Сергей -  

Столярное дело (бронза)
Алексеева Наталья - 

Парикмахерское искусство 
юниор (бронза)

  Агабеков Эрик, Бубнов Де-
нис, Вязова Аделия, Глазунов 
Даниил, Шлеин Максим - спа-
сательные работы (бронза)
Лихачева Виктория - Кондитер-
ское дело Medallion for Excellence.

ЭТ И ПОБЕ ДЫ ДОС Т ИГ Н У Т Ы Б Л А ГОД А РЯ М АС Т ЕРА М И 
ПРЕПОД АВАТЕ ЛЯМ, ПОДГОТОВИВШИМ РЕБЯТ К ЧЕМПИОНАТ У: 
Б О Р И СО В  С ЕР Г ЕЙ В И К ТО Р О В ИЧ, ГА НЧ ЕР Ю К Д А Р Ь Я 
ВЛА ДИМИРОВНА, СИТНИКОВ МАКСИМ ВЯЧЕС ЛАВОВИЧ, СЕМЕНОВ 
ЕВГ ЕНИЙ ВИКТОРОВИЧ, ОЛИПИР НИКОЛАЙ ВЛА ДИМИРОВИЧ, 
А Н ТОНОВА ЯН А В Л А Д ИМИР ОВН А, Б ОЙЧЕНКО СВЕ ТЛ А Н А 
ВЛА ДИМИРОВНА. 

  Победители и призеры на-
ционального чемпионата по-
лучат право быть рекомен-
дованными в расширенный 
состав национальной сборной 
WorldSkills Russia, участники 
которой представляют Рос-
сию на мировых и европей-
ских первенствах WorldSkills. 
 В 2018 году сборной 
WorldSkills Russia предстоит 
отстоять честь российского 
флага на европейском первен-
стве EuroSkills- 2018 в Буда-
пеште, в 2019 году – на ми-
ровом чемпионате WorldSkills 
Kazan-2019, который пройдет 
в столице Республики Та-
тарстан с 18 по 23 августа.

Антонина Викторовна Юдина, директор 
«Колледжа «Подмосковье»:  

- ОГРОМНОЕ СПАСИБО ВСЕМ УЧАСТНИК АМ И МАСТЕРАМ-
ПРЕПОД А ВАТ Е ЛЯМ Н А ШЕГО КОЛ ЛЕ Д Ж А. ПОЗ ДРА В ЛЯЮ 
ВСЕХ РЕБЯТ И ЖЕ ЛАЮ ВАМ Д А ЛЬНЕЙШИХ ТВОРЧЕСКИХ 
И П Р О Ф Е СС И О Н А Л Ь Н Ы Х П О Б Е Д. Н А Д Е Ю С Ь, Ч Т О 
Б ЛЕС ТЯЩ А Я ПОБЕ Д А, ОДЕРЖ АННА Я В НАЦИОНА ЛЬНОМ 
ЧЕМПИОНАТЕ, СТАНЕТ СТАРТОВОЙ ПЛОЩ А ДКОЙ В ВАШЕЙ 
ПРОФЕССИОНА ЛЬНОЙ К АРЬЕРЕ. 

Л. В. Бирюкова


